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Piątnica, 2025.12.12

Zapytanie ofertowe nr 24/2025

W związku z realizacją projektu:

pt.: „Automatyzacja, robotyzacja i cyfryzacja procesów produkcyjnych i organizacyjnych w celu wzrostu innowacyjności i produktywności OSM Piątnica, przy zachowaniu bezpieczeństwa danych i pozytywnym wpływie na środowisko naturalne”

w ramach naboru nr KPOD.01.11-IP.06-002/23 tytuł Inwestycje wspierające robotyzację i cyfryzację 
w przedsiębiorstwach (A2.1.1) organizowanego przez Ministerstwo Aktywów Państwowych

ogłaszamy postępowanie ofertowe na wybór dostawcy 5 analizatorów (3x Analizator NIR do analizy in-line z interfejsem transmitancji lateralnej oraz 2x Stacjonarny analizator bliskiej podczerwieni do żywności półpłynnej.

1) Opis przedmiotu zamówienia: 

1. Przedmiot zamówienia

3x Analizator NIR do analizy in-line z interfejsem transmitancji lateralnej
1. Parametry techniczne:
1. Technologia: Technologia NIR
1. Technologia pomiaru: Transmitancja lateralna
1. Oprogramowanie: Pakiet oprogramowania umożliwiający sterowanie urządzeniem
1. Aplikacja mobilna do wyświetlania wyników i pozyskiwania prób. ref.
1. Dokładność długości fali: <0,5 nm
1. Precyzja długości fali: <0,02 nm
1. Stopień ochrony: IP 69*
1. Normy higieniczne: Zgodność z normami 3A
1. Komunikacja: KepServerEX (Ethernet, OPC 4-20 mA, Profibus/Profinet) do PLC/SCADA; 
1. Łączność sieciowa: Kabel sieciowy wysokiej jakości, ekranowany, co najmniej kat. 5e. Złącza sieciowe RJ 45 (IP 67)
1. Częstotliwość pomiaru: średni czas pomiaru dla pojedynczego wyniku 2-3 sekundy
1. Zakres długości fali: 850 - 1050 nm
1. Detektor: Matryca diodowa
1. Interfejs linii produkcyjnej: Szkło szafirowe, 5 mm, z uszczelką typu o-ring FFPM bezpieczną w kontakcie z żywnością; pasujący do standardowych punktów dostępowych Varinline DN65
1. Przewód optyczny pasujący do punktu dostępnego o średnicy  Ø68
1. Typ analizowanych produktów: serki śmietankowe, skyr, jogurt grecki, mascarpone, quark
1. Kalibracje: białko, tłuszcz, wilgotność, sucha masa
1. Pełna gwarancja (bez wyłączeń) na dostarczony sprzęt i oprogramowanie na okres min. 12 miesięcy od dnia odbioru końcowego Przedmiotu zamówienia / umowy, tj., po przeprowadzeniu i zakończeniu rozruchu technologicznego i osiągnięciu zakładanych parametrów technologicznych przez maszynę potwierdzonych protokołem odbioru końcowego,
1. Rozszerzona gwarancja na wybrane części na kolejne 12 miesięcy zgodnie z dostarczoną listą części objętych rozszerzoną gwarancją
1. Kontrakt serwisowy na min. 24 miesiące zapewniający 1 przegląd serwisowy na każdy rok
1. Szkolenie dla operatorów w siedzibie Zamawiającego,
1. Instrukcja obsługi w wersji papierowej lub elektronicznej,
1. Transport po stronie wykonawcy,
1. Montaż i uruchomienie
1. Wsparcie aplikacyjne w wymiarze min 25h.

1x Stacjonarny analizator bliskiej podczerwieni do żywności półpłynnej
1) Parametry techniczne:
1. Pomiar transmisyjny: NIR,
1. Zakres długości fali: 850 – 1100 mm, pomiar transmisyjny,
1. Zestaw komputerowy umożliwiający sterowanie urządzeniem
1. Kalibracje: tłuszcz, woda, białko, sól, sucha masa beztłuszczowa, sucha masa całkowita,
1. Typy analizowanych próbek: produkty fermentowane, desery UHT, twarogi,
1. Dokumentacja dla użytkownika w wersji drukowanej,
1. Pakiet akcesoriów, w tym zapasowa lampa,
1. Pamięć USB z oprogramowaniem analitycznym, dokumentacją i kalibracjami,
1. Próbka kontrolna oraz uchwyt na kuwetę,
2) [bookmark: _Hlk215752294]Pełna gwarancja (bez wyłączeń) na dostarczony sprzęt i oprogramowanie na okres min. 24 miesięcy od dnia odbioru końcowego Przedmiotu zamówienia / umowy, tj., po przeprowadzeniu i zakończeniu rozruchu technologicznego i osiągnięciu zakładanych parametrów technologicznych przez maszynę potwierdzonych protokołem odbioru końcowego,
3) [bookmark: _Hlk215753177]Szkolenie dla operatorów w siedzibie Zamawiającego,
4) Instrukcja obsługi w wersji papierowej lub elektronicznej,
5) Transport po stronie wykonawcy,
6) Montaż i uruchomienie. 
7) Wsparcie aplikacyjne min 8h
8) Kontrakt serwisowy na 12 miesięcy obejmujący 1 przegląd serwisowy

1x Stacjonarny analizator bliskiej podczerwieni do żywności półpłynnej
1) Parametry techniczne:
a) Pomiar transmisyjny: NIR,
b) Zakres długości fali: 850 – 1100 mm, pomiar transmisyjny,
c) Zestaw komputerowy umożliwiający sterowanie urządzeniem
d) Kalibracje: tłuszcz, woda, białko, sól, sucha masa beztłuszczowa, sucha masa całkowita,
e) Typy analizowanych próbek: produkty fermentowane, desery UHT, twarogi, masło i inne tłuszcze do smarowania
f) Dokumentacja dla użytkownika w wersji drukowanej,
g) Pakiet akcesoriów, w tym zapasowa lampa,
h) Pamięć USB z oprogramowaniem analitycznym, dokumentacją i kalibracjami,
i) Próbka kontrolna oraz uchwyt na kuwetę,
2) Pełna gwarancja (bez wyłączeń) na dostarczony sprzęt i oprogramowanie na okres min. 24 miesięcy od dnia odbioru końcowego Przedmiotu zamówienia / umowy, tj., po przeprowadzeniu i zakończeniu rozruchu technologicznego i osiągnięciu zakładanych parametrów technologicznych przez maszynę potwierdzonych protokołem odbioru końcowego,
3) Szkolenie dla operatorów w siedzibie Zamawiającego,
4) Instrukcja obsługi w wersji papierowej lub elektronicznej,
5) Transport po stronie wykonawcy,
6) Montaż i uruchomienie, 
7) Wsparcie aplikacyjne min. 8h,
8) Kontrakt serwisowy na 12 miesięcy obejmujący 1 przegląd serwisowy


Jeśli w opisie przedmiotu zamówienia występują: nazwy konkretnego producenta, nazwy konkretnego produktu, normy jakościowe, patenty, znaki towarowe, typy, standardy należy to traktować jedynie jako pomoc w opisie przedmiotu zamówienia. W każdym przypadku dopuszczalne są produkty równoważne pod względem konstrukcji, materiałów, funkcjonalności, jakości. Jeżeli w opisie przedmiotu zamówienia wskazano jakikolwiek znak towarowy, patent czy pochodzenie, to należy przyjąć, że wskazane patenty, znaki towarowe, pochodzenie określają parametry techniczne, eksploatacyjne, użytkowe, co oznacza, że Zamawiający dopuszcza złożenie ofert w tej części przedmiotu zamówienia o równoważnych parametrach technicznych, eksploatacyjnych i użytkowych. Obowiązek wykazania równoważności spoczywa na Wykonawcy, który w przypadku oferowania rozwiązań równoważnych powinien dołączyć do oferty specyfikacje techniczne, karty katalogowe, instrukcje lub inne dokumenty zawierające dane techniczne elementów równoważnych. W razie wątpliwości co do równoważności poszczególnych elementów, Zamawiający wezwie Wykonawcę do złożenia dodatkowych wyjaśnień lub dokumentów.

Kody CPV: 
38434000-6 – Spektrometry
8400000-9 – Przyrządy pomiarowe
38970000-5 – Urządzenia badawcze i pomiarowe


2)   Warunki udziału w postępowaniu

a. Wiedza i doświadczenie 
	Oferent zrealizował co najmniej 3 tego typu dostawy w ostatnich 2 latach od daty złożenia oferty.

b. Uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności
Oferent posiada odpowiednie uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania.

c. Potencjał techniczny
Oferent dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym niezbędnym do realizacji przedmiotu zamówienia.

d. Osoby zdolne do wykonania zamówienia
Oferent dysponuje osobami zdolnymi do wykonania przedmiotu zamówienia oraz serwisem komunikującym się języku polskim.

e. Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Oferent pozostaje w sytuacji ekonomicznej i finansowej pozwalającej na realizację pełnego zakresu przedmiotu zamówienia.

Na życzenie zamawiającego Oferent zobowiązuje się do dostarczenia odpowiednich dokumentów potwierdzających spełnienie wymienionych powyżej warunków oraz umożliwienie odbycia wizyt referencyjnych/referencji pisemnych w celu ich weryfikacji. Niespełnienie tego warunku będzie skutkować odrzuceniem oferty.


3) Kryteria oceny oferty: 

a. Cena netto wykazana w ofercie za realizację pełnego przedmiotu zamówienia

b. Gwarancja (okres gwarancji od daty odbioru końcowego)

c. Warunki serwisu


4) Informacja o wagach punktowych lub procentowych przypisanych do poszczególnych kryteriów oceny oferty

a. Cena netto wykazana w ofercie za realizację pełnego przedmiotu zamówienia 80%

b. Gwarancja (okres gwarancji od daty odbioru końcowego) 10%

c. Warunki serwisu 10%


5) Opis sposobu przyznawania punktacji za spełnienie danego kryterium oceny oferty

a. Kryterium „Cena netto” (Kc) będzie obliczane na podstawie wzoru: Kc = Cn/Co x 80% x 100 punktów, gdzie: 
Cn – najniższa zaproponowana cena netto 
Co – cena netto zaproponowana w badanej ofercie 
Kc – liczba punktów

b. Gwarancja (okres gwarancji od daty odbioru końcowego)
48 miesięcy – 10 punktów
36 miesięcy – 5 punktów
24 miesiące – 0 punktów

c. [bookmark: _Hlk153794685]Warunki serwisu (2 za TAK lub 0 za NIE) x 10% x 100 punktów
Serwis 24h dostępność – 2%
Komunikacja w języku polskim – 2%
Czas przyjęcia zgłoszenia – 1h – 2%
Czas naprawy: 
- jeśli nie wymaga części zamiennych, to maksymalnie w ciągu 24h – 2%, 
- jeśli wymaga części zamiennych to w ciągu 48h – 2%,
	

6) Termin składania ofert: min. 30 dni tj. do dnia 12.01.2026 r.

Bieg terminu rozpoczyna się w dniu następującym po dniu upublicznienia zapytania ofertowego, a kończy się z upływem ostatniego dnia. Jeżeli koniec terminu przypada na sobotę lub dzień ustawowo wolny od pracy, termin upływa dnia następującego po dniu lub dniach wolnych od pracy

7) Zamawiający nie przewiduje możliwości składania ofert częściowych.

8) Zamawiający przewiduje możliwość dokonywania zamówień uzupełniających.

9) [bookmark: _Hlk203554199]Termin realizacji umowy: do 30.04.2026 r. 

10) Zamawiający przewiduje możliwość zmiany zapisów umowy po wyrażeniu zgody przez Zamawiającego i podpisaniu aneksu do umowy. 

Zmiany zapisów umowy będą mogły być wprowadzane z powodu: 
-	jeśli okaże się to konieczne ze względu na zmianę przepisów powszechnie obowiązującego 	prawa po zawarciu umowy w zakresie niezbędnym do dostosowania Umowy do zmienionych 	przepisów; 
-	zmiany umownego terminu wykonania umowy lub sposobu wykonania przedmiotu 	zamówienia, gdy zaistnieje niemożliwa do przewidzenia w momencie zawarcia umowy 	okoliczność prawna, ekonomiczna lub wystąpi siła wyższa, za którą żadna ze stron nie ponosi 	odpowiedzialności, skutkująca brakiem możliwości należytego wykonania zawartej umowy 
	w umownym terminie oraz na skutek zmiany zasad finansowania projektu wynikającego 
	z podpisanych przez Zamawiającego umów z Instytucjami.

11) Warunki ewentualnego odstąpienia od zawarcia umowy

Zamawiający zastrzega sobie prawo odstąpienia od zawarcia umowy z wybranym wykonawcą w sytuacji wycofania się z realizacji projektu, a także w przypadku zaistnienia okoliczności nieznanych Zamawiającemu w dniu sporządzania niniejszego zapytania Ofertowego.


INFORMACJA DODATKOWE:
1) Postępowanie na wybór wykonawcy zamówienia w projekcie jest prowadzenie zgodnie 
z Regulaminem wyboru przedsięwzięć do objęcia wsparciem z planu rozwojowego w trybie konkursowym Załącznik nr 6: Zasada konkurencyjności w ramach inwestycji A 2.1.1, w tym 
z zachowaniem zasad uczciwej konkurencji oraz równego traktowania wykonawców. 

2) Zamawiający zastrzega sobie prawo unieważnienia zapytania ofertowego bez podania przyczyny.

3) Zamawiający może zmienić Zapytanie ofertowe, przed upływem terminu składania ofert, 
a o zakresie zmian poinformuje w Zapytaniu ofertowym. Zamawiający może przedłużyć termin składania ofert o czas niezbędny do wprowadzenia zmian w ofertach, jeżeli jest to konieczne 
z uwagi na zakres wprowadzonych zmian. 

4) Oferent może wprowadzić zmiany w złożonej ofercie lub ją wycofać, pod warunkiem, że uczyni to przed upływem terminu składania ofert. Zarówno zmiana jak i wycofanie oferty wymagają zachowania formy pisemnej. 

5) Z zawartością ofert nie można zapoznać się przed upływem terminu otwarcia ofert. 

6) Zamawiający poinformuje o wynikach postępowania za pośrednictwem swojej strony internetowej. 

7) Po dokonaniu wyboru oferty Zamawiający poinformuje Oferenta, którego ofertę wybrano 
o terminie podpisania umowy. 

8) Przedmiotowa oferta musi spełniać wszystkie wymienione wymagania i warunki postawione 
w Zapytaniu ofertowym i przedmiocie zamówienia. 

9) Zamawiający może w toku badania i oceny ofert zażądać od Oferentów dodatkowych wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert, w tym dokumentów potwierdzających podane w ofercie informacje. 

10) Zamawiający dopuszcza możliwość prowadzenia negocjacji z Oferentami. 

11) Terminy płatności: Zaliczka 30% płatna do 14 dni od podpisania umowy, pozostała kwota 70% płatna w terminie 30 dni od wystawienia faktury ostatecznej. 

LISTA WYMAGANYCH DOKUMENTÓW/OŚWIADCZEŃ:

1) Oferta powinna zawierać: 
-	wypełniony i podpisany Formularz ofertowy stanowiący Załącznik nr 1 do Zapytania 	ofertowego, 
-	wypełnione i podpisane Oświadczenie o braku powiązań osobowych i kapitałowych 
	z Zamawiającym stanowiące Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego, 
-	informację na temat oferowanego przedmiotu zamówienia, 
-	dokumentacja oraz referencje potwierdzające spełnienie warunku udziału Wiedza 
	i doświadczenie,
-	inne zgodnie ze sposobem przygotowania oferty.

2) Oferty należy przesłać e-mailem na adres: pawel.wiorkowski@piatnica.com.pl
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